ENTRADAS

Ostra, fresas y champagne
Erizo de mar gratinado a la muselina de cava

Maxibon de Foie

Ravioli de centollo con mejillon gallego y velouté de su escabeche
Anchoa “00” sobre brioche y mantequilla de Tineo

Ensaladilla rusa con tartare de atun y huevas de tobiko

Ceviche de gambas rojas a la fruta de la pasién

Verdinas tiernas de Llanes con gamba roja soasada

Cecina de Astorga, dulce de manzana y queso valdedn

Croquetas de matanza con alioli de calabaza

Pulpo a la brasa, espuma de patata y chorizo zamorano
Alcachofas confitadas con emulsion de ibéricos y vainilla

Tartare de atin Balfegé sobre tortilla de yuca y mahonesa

de kimchi

PESCADOS

Ventresca de atlin rojo Balfegé6 ahumada al perfume de naranjo
Merluza del Cantabrico, espuma de salsa verde y almejas
Pargo de Conil, puerros confitados y suquet de sus espinas
Bacalao confitado en costra lactica y cebollitas dulces
Chipirones a la llama con pasta negra al pesto

Lomo de atlin rojo Balfegd, salsa de ostras y perlas de mango
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CARNES

Racion 1/2 Racion

Steak tartare de solomillo a cuchillo 25€
Centro de solomillo de vaca con foie y reducciéon de P.X. 25€ l6€
Costilla de ternera a baja temperatura bbq y cremoso de patata trufado 24€
Chuleta de ternera Sanabresa, acompafada de patatas fritas caseras 25€
Lomo de corzo, su demi-glace, peras y castafias y panipuri de trufa 25¢ l16€
Tataki de presa Ibérica D.O., parmentier de boniato asado y tuétano rossini 23€ Ii5€
Carre de cordero lechal relleno de frutas de temporada s

Yy sus moﬂejas ﬂambeadas

LOS CAPRICHOS DE GALA

King Crab al perfume citrico (pata 300gr aprox.) 60€
Carabinero XX, a la parrilla 30€
Brioche de papada Ibérica con caviar Osetra (10gr) Vsl -
Chuleton de Vaca Alistano-Sanabresa (50 dias maduracion) 70€/kg

MENU GALA

Compuesto por:
Tres entradas a compartir, pescado o carne y postre o café.

42€ — IVA incluido

SERVICIO DE MESA, 3,5€
(Aperitivo, A.O.V.E, mantequilla y dulces)



