
SETAS DE CARDO
 -En tartar con gamba roja y transparencia de su jugo.

-Con mantequilla ahumada.

BOLETUS
Salteados al wok, puerros braseados y papada líquida.

NISCALOS
Guisados,  yema de huevo de corral envuelta en panko 

y velo de caqui.

SENDERUELAS
En ravioli ,  con su carbonara 
y lascas de amanita caesarea.

TROMPETAS NEGRAS
Con su tinta, sobre corvina asada al carbón 

y cremoso de espinacas.

REBOZUELOS
Escabechados con presa Ibérica D.O. ,  

gelatina de miel y ajada.

OTOÑO DULCE
SETAS en almibar,  ESPUMA DE LECHE FRESCA 

Y HELADO DE BOLETUS.

60€

A P E R I T I V O

D E G U S T A C I Ó N

P O S T R E

BEB IDA
Flor de Añon Roble 2023,  D.O.  Campo de Borja.

X X V I I  J O R N A D A S  G A S T R O N Ó M I C A S  
D E  L A S  S E T A S


